Pralinen Edelpralinen Truffes Schoggistangeli BIO Branchli BIO Tafeln Napolitains Nougat
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Qualitit seit 1847 EX




Pralinen hell

Grand Cru oder weisse Couverture

1910

1911

1912

1913

Batida de Coco *

Nougat-Caramel

Haselnusscreme

Milchstangeli

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1914

1915

1916

1917

Rocher Milch

Mandelgianduja

Pistazien Milch *

Trois fréres

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1918

Honig

Verpackungseinheit 96 Stiick

1919

1918

1919

Marc de Champagne *

Mocca Milch

Krokantspitzli

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1923

1924

1925

Herzpraline Croquantine Milch

Herzpraline Pralinecreme Milch

Herzpraline Mango weiss

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Pralinen Zartbitter
Grand Cru

1934

1931 '

1932

1933

Rocher Zartbitter

Mocca Zartbitter

Ananasspitz

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1936 I

1937

Himbeer-Vanilletraum *

Pistazien Zartbitter *

Herzpraline Himbeer Zartbitter

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

* Alkoholhaltig



Edelpralinen

Grand Cru mit Edelbrand

1950

1951

1952

1953

Pfirsichtraumli Milch *

Pfirsichtraumli Zartbitter *

Boneretto Milch *

Boneretto Zartbitter *

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1954

1955

1956

1957

Orangen Milch *

Orangen Zartbitter *

Chriesitraumli Milch *

Chriesitraumli Zartbitter *

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1958

1959

1960

1961

Vieille Pomme Milch *

Vieille Pomme Zartbitter *

Goldbirnen Milch *

Goldbirnen Zartbitter *

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

1962 I 1963 i 1964 I

Absinth Milch *

Absinth Zartbitter *

Dolce Vino Milch *

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Richner Edelpralinen

Die erlesenen Edelpralinen bestehen aus Felchlin Grand Cru Couverture, verfeinert mit qualitativ hochstehenden Edelbranden - insbesondere

Likoren - aus der Region. Die Herstellung erfolgt bei uns mit viel Handwerkskunst und grosser Sorgfalt von Hand.

Truffes

Grand Cru oder weisse Couverture

y
‘“ . .
1900 1901 1902

Truffe Weiss

Truffe Milch

Truffe Zartbitter

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

Verpackungseinheit 96 Stiick

* Alkoholhaltig



Schoggistangeli

1700

Pralinestangeli Milch

30x35¢g

1701

Pralinestangeli Zartbitter

30x35g

1702

Giandujastangeli Milch

30x35¢g

1703

Croquantinestangeli Milch

30x35g

1704

Caramelstangeli Milch

30x35¢g




BIO Branchli

51001 51004
BIO Branchli BIO Branchli
Vollmilch Caramel
30x22g 30x22g
Display aus Cacaopaper
51002 Unsere Dienstleistungen mit 30 BIO Branchli
sortenrein
BIO Branchli * Lohnfertigung mit lhrer eigenen Couverture ab 40 kg
g;rxtt;ztt;r e Herstellung von Private Label-Produkten
¢ Produkte- und Rezepturentwicklung
¢ Konfektionierung zusammen mit der Stiftung Domino
e Produktion auch in BIO-Qualitat und Vegan maoglich
 Grosse Saisonsortimente (Ostern, Friihling, Sommer, Herbst, Weihnachten)
¢ Umfangreiches Hohlkugeln Sortiment, auch mit lhrer Couverture
51003 e Temperaturgefihrte Lieferung
BI0 Branchli ¢ Verpackungsentwicklung
Weiss ¢ Produktion Ihrer Kundengeschenke mit Versand
30x22g e Eigener Formenbau fiir Schokolade-Giessformen




BIO Schokoladentafeln

50000 BIO Weisse Schokolade Himbeeren/Zitrone 12x75¢g
50001 BIO Weisse Schokolade Safran/Mandelkrokant 12x75¢g
50002 BIO Zartbitterschokolade Peruanischer Kaffee 12x75¢g
50003 BIO Milchschokolade Haselnusssplitter 12x75¢g
50004 BIO Milchschokolade Mandelkrokant 12x75¢g
50005 BIO Weisse Schokolade 35% Kakao 12x75¢g
50006 BIO Milchschokolade Madagaskar 38% 12x75¢g
50007 BIO Weisse Schokolade Berg-Lavendel 12x75¢g
50008 BIO Zartbitterschokolade Berg-Zitronenmelisse 12x75¢g
50009 BIO Zartbitterschokolade Berg-Minze 12x75¢g
50010 BIO Zartbitterschokolade Madagaskar 70% 12x75¢g

Zusammenarbeit mit der Stifung Domino

Die Stiftung Domino bietet seit Gber 40 Jahren Ar-
beits-, Ausbildungs- und Wohnplatze fir Menschen
mit Assistenzbedarf. Ausgewahlte Verpackungsar-
beiten werden in der Ausristerei der Stiftung Do-
mino im nur wenigen Kilometer gelegenen Hausen
im Auftrag der Confiserie Richner AG mit viel Fin-
gerfertigkeit und Sorgfalt ausgefiihrt; so zum Bei-
spiel das Einwickeln unserer Glickskafer oder das
Verpacken unserer BIO Schokoladentafeln in der
exklusiven Kakaoschalenverpackung.

Display aus Cacaopaper

mit 12 BIO Tafeln

sortenrein




Napolitains

Grand Cru BIO Madagaskar
¢ Milchschokolade 38% Kakao

e Milchschokolade 38% Kakao mit
Mandelkrokant und Blitenhonig

e Zartbitterschokolade 55% Kakao
e Edelbitterschokolade 70% Kakao

Grand Cru Ghana
¢ Milchschokolade 46% Kakao

* Milchschokolade 46% Kakao mit
Mandelkrokant und Bliitenhonig

e Zartbitterschokolade 62% Kakao

Weisse Schokolade

* Weisse Schokolade 35% Kakao mit
Mandelkrokant und Bliitenhonig

5g Masse: 36 x 36 x 3.5 mm
79 Masse: 36 x36 x5 mm

10 g Masse: 35x 62 x5 mm

Verpackungsvarianten

Oko Linie

e Naturpapier

o Wickelpapier aus Kakaopapier

Standard Linie
o Alufolie Gold oder Silber
* Wickelpapier Standard weiss

Wickelpapier in Ihrem Design maglich

Ghana \
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BIO Gliickskafer

51100

BI10 Gliickskafer Milchschokolade 40 g

Verpackt in Umkarton a 24 Stiick

51101

BI10 Gliickskafer Milchschokolade 80 g

Verpackt in Umkarton a 6 Stick

Hallo,
wir sind neu!

Schoggiriiebli

40129

Schoggi-Decorriiebli 600 Stiick

ca. 3.3 g/ Stiick




Nougat Halbschalen

1102

1109

1108

Nougat Halbkugelschale 26 mm

Nougat Eihalbschale 32 mm

Nougat Sternschale 38 mm

10 Folien zu 63 Stiick

10 Folien zu 66 Stiick

10 Folien zu 35 Stiick

1100

1101

Nougat Dreieckschale 26 mm

Nougat Dreieckschale 32 mm

10 Folien zu 63 Stiick

7 Folien zu 81 Stiick

Nougat Eihalbschalen

Nougatplattli

1001 1010 1011 1012
Nougatplattli 20 mm Nougatplattli 22 mm Nougatplattli 25 mm Nougatplattli 30 mm
rechteckig rund rund rund

1,5 kg im Kessel

1,5 kg im Kessel

1,5 kg im Kessel

1,5 kg im Kessel

1013

1200 Nougat Eihalbschale 9 cm 36 Stiick
1103 1104 1201 Nougat Eihalbschale 14 cm 32 Stiick
Nougat Pralineschale 26 mm Nougat Pralineschale 29 mm 1202 Nougat Eihalbschale 16 cm 16 Stiick
10 Folien zu 63 Stiick 10 Folien zu 63 Stiick 1203 Nougat Eihalbschale 18 cm 16 Stiick

Nougatplattli 40 mm

rund

1,5 kg im Kessel

Nougatplattli
aufgestellt

1043

Nougat Streusel

1050

Nougat-Fertigartikel

1350 Nougat Eili Mandelgianduja

neutral gewickelt

1351 Nougat Eili Haselnussgianduja

rot gewickelt

1352 Nougat Eili Mango

gelb gewickelt

1353 Nougat Eili Himbeer

Nougatplattli 38 mm

Nougat Streusel

silber gewickelt

aufgestellt in Schachtel

Mandelanteil 25%

1300 Nougat Hase, 15 cm

2,25 kg

2,5 kg im Kessel

einzeln verpackt

Weitere Formen oder Stanzlinge auf Anfrage moglich. Nougat-Krokant Halbfabrikate auch in BIO-Qualitat erhaltlich.



NACHHALTIGE PROJEKTE IN DEN URSPRUNGSGEBIETEN DES KAKAOS

Die Max Felchlin AG pflegt mit den Kakaobauern in den Ursprungslandern
und mit uns als verarbeitende Confiserie eine faire, transparente und per-
sonliche Zusammenarbeit. Gezielte soziale und finanzielle Projekte wer-
den gemeinsam realisiert. Mit dem Kauf der BIO Schokolade unterstiitzen
auch Sie unsere Projekte Akwaaba oder Salama Mateza mit einem kleinen
Obolus - fir faire Kakaopreise und eine kostenlose Krankenversicherung
fur Kakaobauern und ihre Familien. Somit besteht vor Ort der Zugang zu
einer wichtigen und optimalen Gesundheitsversorgung.

Jelchlin

SWITZERLAND

Ghana, Projekt Akwaaba:
Dorf Ateibu mit 137 Familien

Madagaskar, Projekt Salama Mateza:
Dorf Ankatafa mit 72 Familien

Y

Andi Liischer Peter Schuhmacher
Leiter Confiserie Support

Mitglied Geschéftsleitung/VR Verkauf + Entwicklung
Direkt +41 (0) 76 831 58 46 Direkt +41 (0) 79 234 94 92
Tel. +41 (0) 56 443 12 51 Tel. +41 (0) 56 443 12 51

a.luescher(@baeckerei-richner.ch  p.schuhmacher(@baeckerei-richner.ch

www.baeckerei-richner.ch R
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